Nik-Pol Sp. z o.0. (_\
- uda Slaska ¢ 1
KARTA CHARAKTERYSTYKI PRODUKTU irrmeess \Nik-Pol>

NR KARTY: tel. +48 32 287-41-07
NAZWA PRODUKTU: NUMER PRODUKTU: KOD PLU:
SCHAB NA KARTKI MAP 2030230002 |
DANE ZAKLADU PRODUKCYJNEGO:
Nazwa i adres zaktadu: Nik-Pol Sp. z 0.0 NIP: 625-21-41-938
41-709 Ruda Slaska Regon: 276922613

ul. Chorzowska 58

Weterynaryjny nr identyfik.: PL 24720307 WE

CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU:

Grupa rodzajowa: Wedzonka wieprzowa. Schab
Metody obrobki: Wedzony, parzony
Sktad surowcowy: schab wieprzowy, sél, cukier, przyprawy naturalne, stabilizatory difosforan disodowy, trifosforan pentasodowy, polifosforan

sodu, substancja zaggszczajgca: karagen, biatko wieprzowe, substancja konserwujgca: azotyn sodu. Do wyprodukowania
100 g produktu uzyto: 102 g schabu wieprzowego.

Pochodzenie surowcow: miesnych: kraje UE

GMO: Produkt wolny od GMO

Sktadniki alergenne: Nie zawiera w rozumieniu Rozporzadzenia (WE) nr 1169/2011 w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci [Zat.2]

Gluten: Produkt bezglutenowy

Przeznaczenie: Wszystkie grupy konsumentéw z wyjatkiem oséb nietolerujgcych lub uczulonych na ktérykolwiek ze sktadnikéw

Przygotowanie: Produkt do bezposredniego spozycia

Sposoéb wytworzenia: Produkt wedzony dymem bukowo-olchowym

Gramatura: ~2,0 kg

Okres trwato$ci: 21 dni lub wiecej wg badan przechowalniczych

Warunki przech. i transp.: 2°Cdo6°C

Systemy jakosci: HACCP, IFS, BRC

WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE | FIZYKOCHEMICZNE:

Salmonella: nieobecna w 25 g

E. coli: Azotyny:

Listeria: nie wiecej niz 100 jtk/g Fosforany:

WARTOSC ODZYWCZA:

Warto$¢ energetyczna: 477 kJ/113 kcal llo$¢ weglowodanow: 1,19

llo$¢ ttuszczu: 319 llo$¢ cukréw: 09g

llo$¢ kwasow tluszcz. nas.: [1,59 llo$¢ biatka: 20 g

llos¢ soli:: 1,89

CECHY ORGANOLEPTYCZNE:

Wyglad zewnetrzny: Produkt przewigzany nicig wedliniarska.

Struktura i konsystencja: Struktura plastra o grubosci 3 mm dos$¢ Scista. Konsystencja soczysta. Powierzchnia przekroju lekko wilgotna.

Barwa, w tym na przekroju: | Na przekroju barwa migs$nia od jasnorézowej do ciemnorézowej, barwattuszczu biata do kremowej. Niedopuszczalna
nietypowa barwa miesni na przekroju.

Smak i zapach: Charakterystyczny dla tej grupy asortymentu. Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczgcy o nieswiezosci lub inny obcy
FORMA PAKOWANIA:

System pakowania: Wyréb pakowany w atmosferze ochronnej (MAP). Po otwarciu opakowania zuzy¢ do 5 dni.

Materiat opakowaniowy: Folia spozywcza przeznaczona do kontaktu z zywnoscig

Wktadka: Brak

Informacje na etykiecie: Nazwa produktu, sktad surowcowy, informacja o warunkach przechowywania i sposobie pakowania, termin przydatnosci do

spozycia, masa netto, kod kreskowy, nr partii produkcyjnej, warto$¢ odzywcza, znak weterynaryjny i dane producenta.
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Data opracowania:

2024-07-17 13:38:49

Wersja:

4

Opracowat:

Machura Anna

Zatwierdzit:

Dariusz Nikiel

Nota weryfikacyjna:

Niniejszy opis produktu zostat zweryfikowany i zatwierdzony przez zaktadowy zesp6t HACCP.

Signature Not Verified

Dokument podpiSany pr
Data: 2025.03.19 07;

Anna Kubacka
16 CET

Strona 2z 2




		2025-03-19T07:26:16+0100




